Tvarohovo-boruvkovy kolaé
@ 1 hodinu narocnost @ @O O

Uzasny tvarohovo-bortvkovy kolag, ktery vas povznese
do oblak.
A chutna vazné nebesky.

Ingredience

Tésto:

2 Zloutky (bilky pouZijte do mezivrstvy)

100 g titinového cukru

strouhana kara z jednoho citronu

200 g zméklého JihoCeského masla

300 g hladké mouky

Mezivrstva:

2 kelimky Jiho€eského plnotuéného tvarohu

1 JihoCeska zakysana smetana

1 vanilkovy cukr

100 g titinového cukru

1 vanilkovy puding

Dokonéeni:

* borlvky

¢ dle kyselosti borvek tftinovy cukr

Navod na pripravu:

Vypracuijte hladké tésto, nechte chvili odpocinout, poté jej vmackejte do formy vymazané maslem a vysypané
hrubou moukou a nechte odpodivat v lednici. Mezitim si pfipravte tvarohovou smés. VSechny ingredience
smichejte dohromady a metlickou rozmichejte na hladky krém.

Pfredehfejte troubu na 180 °C. Pfipravenou smés naneste na korpus, posypejte borlivkami a dle potfeby dosladte

titinovym cukrem. Kolag pecte po dobu 30 — 40 minut, dokud neni okraj korpusu mirné hnédy.




