Bramborova polévka
s Jihoceskou nivou

(O 45 minut difficulty @@0O

Bramborova polévka s Jiho¢eskou nivou, ta zahfeje.

Ingredience

400 g brambor

100 g Jiho&eské nivy 60 %

2 |zice JihoCeského masla

1 petrzel

e 2 mrkve

1 pérek

* 4 fapiky celeru

1 | kufeciho vyvaru

1/4 svazku natové petrzelky

e sUl, pepf

Instructions for preparation:

Brambory oloupeme, o€istime zeleninu a v3e nakrgjime na kousky.

V hrnci rozpustime maslo, pfidame nakrajenou zeleninu a osmahneme.
Prilijeme horky vyvar, osolime, opepfime a cca 20 minut povafime.
Pfidame nakrajeny fapikaty celer a je$té 5 minut provafime.

Poté polévku odstavime, pfidame jemné nasekanou petrzelku a nastrouhanou Jiho€eskou nivu.

Mizeme podavat s oprazenou houskou a ozdobit strouhanym syrem.




