Slané ,,raffaelo"” z Jihoceské
nivy
@ 15 minut naro¢nost @ OOO

Co sladké cukrovi doplnit slanou pochoutkou? Potési
chutové poharky nejen vaSe, ale itéch, ktefi pfijdou
na navstévu. Hodi se tézZ k silvestrovské tabuli.

Ingredience

400 g Jihocesky eidam 45%

1-2 ks taveného syra Lipno

100 g JihoCeskeé nivy 45 %

keCup, kFen, citron, kokosova moucka, Eesnek

Navod na pripravu:

JihoCesky eidam i nivu nastrouhame a smichame s tavenym syrem.

Rozdélime na tfetiny, pfiemz do jedné vmichame kec€up, do druhé jemné nastrouhany kifen a dochutime
citronovou Stavou. Do tfeti pak vmichame utfeny ¢esnek.

Vytvarujeme kulicky, které obalime ve strouhané kokosové moucce.

Pfed podavanim nechame vychladit.




