Pikantni drobné pecivo
s Jihoceskou nivou

@ 30 minut narocnost @@OO

Kdo fika, ze cukrovi by mélo byt jen sladké? Slana
dobrota pro klidny vecer u televize, jisté vSak neurazi

ani navstévu.

Ingredience

220 g hladké mouky

220 g JihoCeskeé nivy 45 %

200 g JihoCeského masla

* pepf nebo paprika

Navod na pripravu:

Ze vsech ingredienci vypracujeme hladkeé tésto.

Muzeme rozdélit na dva az tfi dily a dochutit pepfem nebo paprikou.

Tésto vyvalime a vykrajujeme rGzné tvary nebo tvofime preclicky.

Na zavér potfeme Zloutkem, posypeme kminem, makem nebo syrem a peeme ve stfedné teplé troubé

do rdzova.

Ti, ktefi se neradi ,patlaji“ s t&stem, mohou vykrajovat suSenky pfimo z listového tésta — stromecky, zvonecky,
hvézdiCky... zkratka co mate a na co mate chut. Narovname na plech, kazdy kousek potfeme vejcem a posypeme

nastrouhanou Jiho¢eskou nivou.

Nase JihoCeska niva ma mnoho pouziti. Vanocni i silvestrovsky sttl mizete obohatit dalSimi chutovkami k vinu

nebo pivu.




