Smazeny Jiho€esky syrecek
v pivnim téstiCku doplnény
svézim mangovym dipem

@ 15 minut naro¢nost @ OO0

JihoCesky syre€ek v nadychaném pivnim tésti¢ku, ktery

potéSi vSechny milovniky tohoto napoje. Navic

v kombinaci s jemné pikantnim mangovym dipem vaSe

chutové buriky zaplesaji.

Ingredience

1 JihoCesky syrecek

1 zralé mango

¢ 1 gervena cibule

chilli papricky

2 strouzky Cesneku

¢ slunecnicovy olej

3 Izice hladké mouky

1 1Zicka Cervené papriky
* 1 vejce
* 2 |zice piva

e sul, pepr

Navod na pripravu:

Nejprve pfipravte mangovy dip. Zralé mango nakrajejte na malé kosti¢ky, Cervenou cibuli nadrobno, stejné tak
chilli papricky a ¢esnek. Na panvi rozehrejte sluneénicovy olej, pfidejte cibuli, chilli papricky, Eesnek a nakonec
mango. VSe dobfe promichejte a duste, az bude mango zcela mékké, chuté se propoji a vznikne pasta. Panev

odstavte a dip nechte zchladnout.
Mezitim si pfipravte pivni tésticko a nakrajejte syrecek.

Smichejte hladkou mouku, vejce, Eervenou papriku, pivo, sll, pepf a vytvorte hladké tésticko. Nechte chvili

odpocdinout. Nakrajeny syre€ek obalujte v tésté a smazte z obou stran po dobu pfiblizné 30 vtefin.




