Cibulové krouzky
s Madelandem

@ 15 minut narocnost @ OO O

Jen tak na milsani i pro jakoukoli slavnostni pfilezitost
poslouzi naSe cibulové krouzky s Madelandem, syrem

mandlové chuti.

Ingredience

2 vé&tsi bilé cibule

¢ 50 g Madelandu

¢ 50 g slaniny

¢ jarni cibulka

* 4 |Zice majonézy

¢ 2 JihoCeské zakysané smetany
¢ Stava z mensi pulky citronu

* wasabi pasta

¢ hladka mouka, strouhanka a vaji¢ka na obalovani
¢ olej na smazeni

e sul

e kari koreni

Navod na pripravu:

Nejprve nakrajejte cibuli na Siri kolecka. Madeland na prouzky, které budou Sifkou odpovidat Sifce cibulovych
krouzkl, a stejné tak slaninu. Cibuli rozdélte na krouzky a mezi né vrstvéte stfidavé Madeland a slaninu. Cibulové
krouzky obalte dvakrat v trojobalu a nechte chvili odleZet. Mezitim si pfipravte dipy.

Kari dip
K nadrobno pokrajené jarni cibulce pfidejte dvé IZice majonézy, tfi Spetky kari kofeni a celou zakysanou smetanu.

Peclivé promichejte a nechte odlezet.

Wasabi dip
Smichejte dvé Izice majonézy, sul, citronovou Stavu, dveé Izicky wasabi pasty a tfi Izice zakysané smetany. Opét

peclivé promichejte metlickou a také nechte odlezet.

Cibulové krouzky smazte dozlatova a podavejte s vychlazenymi di-py.
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