Téstovinovy salat
s Jihoceskym cottage
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@ 15 minut naroénost @O OO #V :

Téstovinovy salat s JihoCeskym cottagem, rukolou,
baby Spenatem a raj€aty si urcité zamilujete.

Ingredience

200 g téstovin (Spagety, tagliatele)

¢ 1 ervena cibule

¢ 100 g nakladanych susenych raj¢at

¢ jarni cibulka

¢ cherry rajcatka

¢ kousek JihoCeského masla

¢ rukola a baby Spenat

¢ 150 g JihoCeského cottage bez pfichuti
* bazalka na ozdobu

¢ sul a pepf

Navod na pripravu:

Téstoviny uvafte dle navodu na obalu v osolené vodé.

Cervenou cibuli, jarni cibulku, su$ena rajéata a erstva rajéata nakrajejte nadrobno. Na kousku masla osmahnéte

¢ervenou a jarni cibulku, pfidejte suSena i Cerstva rajCata a nechte kratce opékat. Dle chuti osolte €i opepfrete.

Ve vétsi mise smichejte uvafené téstoviny s rajéatovou smési, pfidejte rukolu, baby Spenat, nakonec Jiho&esky

cottage a vSe dobfe promichejte. Servirujte ozdobené kouskem rajCete a bazalkou.




