Smazené Blat’acké zlato

s lahodnym dipem

z horéicnych seminek

@ 30 minut narocnost @ @O O

Smazené Blatacké zlato doplnéné lahodnym dipem

syrové mlé¢nou chut madetackého pokladu.

Ingredience

Smazeny syr

360 g Blatackého zlata (mGze byt i s via§skymi ofechy ¢i pepfem)

2 vajicka

trochu mléka

hladka mouka

strouhanka

sezamova seminka

Cervena paprika

olej na smazeni

sl

pazitka




Dip z horéiénych seminek

180 g JihoCeské zakysané smetany

3 Izice majonézy

1 1Zicka séjové omacky

1 1zicka worchesteru

1 1zicka cukru

sul, pepf

Navod na pripravu:

Blatacké zlato nakrajime na trojuhelnicky.

Pfipravime si trojobal: hladkou mouku, vaji¢ka se soli a s trochou mléka, strouhanku s Cervenou paprikou

¢i sezamovymi seminky. Jednotlivé kousky syra v ném obalime dvakrat a pak vloZime na 20 minut do mrazaku.

Nejprve seminka nasucho oprazime (pfi praZeni pouZijte poklicku, aby seminka nevyskocila z hrnce). Prazime je
zprudka jen 20 — 30 vtefin, jinak se pfipali a zhofknou. Seminka rozdrtime v hmozdifi a pak je smichame
se zbylymi ingrediencemi.

Nejlepsi je dresink nechat uleZet alespori nékolik hodin v lednici.

Blatacké zlato smazime zprudka v oleji, poté osusime v papirovém ubrousku, posypeme pazitkou a servirujeme




