
Nepečený dort s ovocem
1,5 hodiny náročnost

Máte chuť na dort, ale nechcete zapínat troubu? Zkuste

náš nepečený ovocný dort! Dobrou chuť!

Ingredience

   500 g sušenek

   250 g Jihočeského másla

   500 g Jihočeské pomazánkového nebo Lipánkovské pomazánky

   250 g Jihočeské zakysané smetany

   100 g čokolády na vaření

   80 g cukru krupice

Návod na přípravu:

500 g sušenek rozmixujeme s 250 g Jihočeského másla. Do kulaté formy umístíme pečicí papír a směsí

pokryjeme její dno a boky. V misce rozmícháme 500 g pomazánkového másla s 250 g zakysané smetany.

Rozpustíme 100 g čokolády na vaření a přimícháme. Osladíme 80 g moučkového cukru. Korpus naplníme

důkladně rozmíchanou směsí, urovnáme její povrch a formu necháme hodinu chladit v lednici. Dort ozdobíme

ovocem, vyndáme opatrně z trouby a servírujeme.


