Jednoduché opravdu syrové
krekry

@ cca 1 hodinu narocnost @@OO

Nejen k posezeni s prateli, ale ik dobrému filmu
s milackem si muzete udélat opravdu syrové krekry
s Madelandem. Litovat nebudete.

Ingredience na 2 plechy:

200 g JihoCeského masla

200 g hladké mouky
200 g Madeland blocek

2 vajicka

Navod na pripravu:

Kosticky JihoCeského masla spole¢né s hladkou moukou mixujeme do hladka, poté pfidame najemno
nastrouhany Madeland blo¢ek a rozklepneme dvé vaji¢ka. Vypracované tésto nechame odpocinout

v potravinarské folii cca hodinu v lednici. Po vyjmuti z lednice tésto rozdélime na vice €asti (pro jednodussi
manipulaci) a vyvalime na tloustku cca pul centimetru. V naslednému kroku se fantazii meze nekladou.

Vykrajovat mizete kolecka, hvézdicky, trojuhelnicky, nebo vlastni motivy nozem. Peceme v troubé vyhraté

na 160-180 stupnud zhruba 10 minut.




