Syrové kosi€ky
s Madelandem

@ 30 minut narocnost @@OO

Pokud se vam znenadani ohlasi neCekana navstéva
avy ji budete chtit pohostit, vyzkouSejte naSe
jednoduché syrové kolaCky s Madelandem. Jsou

vyborné, vypadaji lakavé a jsou rychle hotové.

Ingredience

* listové tésto

* oblibena zelenina — rajCata, cibule, lilek, pérek, paprika
¢ grilovaci kofeni

* Madeland blo¢ek 200 g

* Madeland platky 100 g

* vejce na potieni tésta

Navod na pripravu:

Predehfejte troubu na 200 °C.

Nakrajejte nadrobno zeleninu a nastrouhejte blo¢ek Madelandu. Ve smichejte a posypte grilovacim kofenim.
Vyvalejte do tenka listové tésto a nakrajejte napfiklad na 6 vétsich ctvercu, zalezi, jak velké kosSicky chcete
servirovat. Na stfed ¢tvercu vlozte pfiméfené mnozstvi syrovo-zeleninové smési a kolem dokola za¢néte ohybat
tésto tak, aby vytvofilo kosi¢ek. Kosicky prendejte na pecicim papirem vyloZeny plech a potfete je vajickem.

Na vrsek kosickl natrhejte platky Madelandu, které se v troubé rozpecou. Peéte zhruba 20 minut, nez koSicky

zezlatnou.

Servirovat mlzete teplé i studené.

Madeta. Tak chutna syr.




