Palacinky se smetanovym
Lipankem a ovocem

@ 20 minut narocnost @@OO

Kdo by nemél rad palacinky? Pfidame cerstvé ovoce

a smetanového Lipanka, to je nebe v Ustech.

Ingredience

* 200 g hladké mouky

* 400 ml mléka

e 2 vejce

¢ 3Spetka soli

¢ 1 Lipanek smetanovy 130 g

* mix Cerstvého ovoce (jahody, maliny, borlivky, ostruziny apod.)
¢ olej na smazeni

¢ mouckovy cukr na posypani

* pistacie

Navod na pripravu:

Hladkou mouku, mléko, vejce a Spetku soli rozmixujeme na hladkou husté&jSi smés. Na panvi rozpalime trochu

oleje a nalijeme pfiblizné jednu malou nabé&racku smési. Smazime z obou stran dozlatova.

Hotovou palacinku potfeme vrstvou smetanového Lipanka, posypeme hrstkou ovoce, prelozime na pll a poté
jesté jednou, az vznikne maly trojuhelnicek. PalaCinku posypeme mouckovym cukrem, zbylym ovocem,

nasekanymi pistaciemi a mizeme podavat.




