Flambované ovoce
s Lipankem TVAROHOVYM

@ 10 minut narocnost @ OO O

Flambovanym ovocem okouzlite nejen své ratolesti.
Pfidejte k nému Lipanka TVAROHOVEHO a budete
za hvézdu.

Ingredience
* 1 jablko

* 1 hruska
* 1/2 mango

¢ 1 hrozen bilého vina

0,05 brandy ml

¢ 1 pomeranc¢

1 IZice cukru

50 g masla

1 Lipanek tvarohovy - kakaovy 130 g

Navod na pripravu:

Cukr vsypeme do panve a zahfejeme (neni nutné karamelizovat). Pfidame maslo a spojime s povolenym cukrem.
Ocisténé ovoce prekrajime na mensi kostky, vioZime do panve a fadné promichame. Prilejeme alkohol, ktery
nechame vzplanout a ovoce flambujeme. Jakmile plamen zhasne, alkohol je odparen. Pfidame Stavu

z pomerance a necelou minutu vafime, panev pak stdhneme z ohné. Ovoce jesté za tepla skladame do nadoby

a prokladame Lipankem. Zdobit mizeme cerstvym ovocem ¢&i kousky ¢okolady.




