Kvétakové placicky
s Madelandem

@ 40 minut narocnost @@OO

Kvétakové placicky jisté kazdy zna, je to lehky obéd,
ktery se vS8ak da jesté vylepSit. Pfidejte do nich nas
Madeland a uvidite, jak se po nich zaprasi.

Ingredience na 1 plech (cca 8 ks):

¢ 1/2 stfedniho kvétaku

* 2 vejce

* 200 g platkového syru Madeland, pfipadné nastrouhany blocek
¢ 1 stfedni cibule/pérek

* 1/2 IZicka muskatového kvétu

* 1/2 Izice pepre (dle chuti)

* 1/2 |Zice papriky (dle chuti)

1 Izicka soli

Navod na pfipravu:

Nasekame ocistény kvétdk na malé kousky a smichame v mise s nasekanym nebo nastrouhanym syrem.
Pfidame najemno nakrajenou cibulku/pérek, dvé vejce, kofeni dle doporu¢eného mnozstvi a na zavér osolime.
Z promichaného tésta vytvofime placicky, které klademe na plech vyloZeny pecicim papirem. PeCeme pfiblizné
30-40 min na 180 stupnu. Kvétakové placicky se syrem muzeme také grilovat nebo smazit na rozpaleném masle

do zlatova.




