Hot dog s lehkym salatkem
a syrem gouda

@ 15 minut narocnost @@OO

Kdy? se USA potkaji s jiznimi Cechami, vznikne
lahddka, ktera najafe probarvi kazdy stal'! Pojdte
s nami do barevnych hot dogu.

Ingredience (na 2 porce)

2 bagetky nebo Zemle

2 klobasky nebo parky

* 1/2 Cerveného zeli

¢ 1 cibule

¢ hoicice a keCup

¢ jalape?os

¢ Syraflv vybér - Gouda

* 200 g JihoCeské zakysané smetany
¢ JihoCeské maslo

* nakladané okurky

Navod na pripravu:

Najemno nakrajenou cibulku vlozime na panev a v rozpaleném masle ji osmazime dozlatova, poté ji ulozime
do misky. Na panvi nebo grilu nasledné opeceme klobasky (chceme-li, nechame prohfat i bagety &i zemle).
Nastrouhané Cervené zeli klademe do rozpe€eného peciva, vlozime klobasku a nasledné zasypeme smazenou

cibulkou, nasekanou nakladanou okurkou, nastrouhanym syrem s jalape?os. Zakapeme keCupem a hofcici.

Salatek:

1/2 nastrouhaného €erveného zeli smichame s kelimkem zakysané smetany, osolime, opepfime, na zavér vie

promichame a podavame.




