Livance s Lipankem
a zmrzlinou

@ 15 minut narocnost @@OO

Netvrdime, Ze byste tohle jidlo méli jist kazdy den, ale
jednou za Cas je tfeba doprat si malou nefest.

Ingredience

¢ 170 g hladké mouky

* 1 |Zice prasku do peciva

¢ Spetka soli

¢ 1 IZice krupicového cukru

¢ 2 velka vejce, uslehana

¢ 350 ml JihoCeského polotuéného lahodného miéka

¢ 2 Izice JihoCeského masla, rozpusténého a vychladlého + maslo na smazeni
* javorovy sirup na preliti

e zmrzlina

Lipanek tradi¢ni kakaovy 130 g

Navod na pripravu:

V mise promichame mouku s praskem do peciva, cukrem, soli. MIéko proSlehdme s vejci a pfimichame. Do tésta
poté vmichame rozpusténé maslo a nechame jej 15-30 minut odlezet. Na panvi s rozehfatym maslem smazime
placky o priiméru asi 15 cm. Zhruba po minuté obracime. Hotové livance namazeme Lipankem, ozdobime

kopeckem zmrzliny a prelijeme javorovym sirupem.




