Francouzské brambory
se syrem Madeland

@ 30 minut narocnost @@OO

ZapeCené brambory jsou klasika, ale se syrem
Madeland dostanou teprve tu spravnou chut.

Ingredience

JihoCeské maslo na vymazani

1 kg brambor

2 cibule
¢ 5 vajec natvrdo

* 2 vejce

8 platkd Sunky

3 platkové syry Madeland 45%

250 ml Jihocéeska smetana ke Slehani 33%
e sul

* pepf

Navod na pripravu:

Brambory, cibuli a vejce nakrajime na tenké platky. Peka¢ vymazte maslem a stfidavé vrstvime brambory, cibuli
a vejce. Pokladame platky syra a Sunky. Cely proces opakujeme: stfidavé vrstvime brambory, cibuli a vejce.
Pokladame platky syra, Sunky a na zavér je$té jednou platky syra. V misti¢ce si vyklepneme dvé vejce a zalejeme

smetanou. Osolime, opepfime a smés rozmichame. Celou smés pak nalijeme do pekace. PeCeme v pfedehfaté

troubé pfi zhruba 200 °C dozlatova.




