Nivovy cheesecake
@ 20 minut narocnost @ @O O

Cheesecake a slany? No je to pfece v prekladu syrovy
dort ne? Rozhodli jsme sedostat jeho jménu,

vyzkous$ejte ho i na slano.

Ingredience (pro dortovou formu 24 cm):

¢ toastovy chléb 5 platkd

¢ Cesnek 1 strouzek

e zméklé maslo 50 g

e Zelatina 7 platkd

¢ JihoCeska smetana 100 ml

¢ JihoCeské tradiéni pomazankové 500 g

¢ JihoCeska niva 45 %, nebo JihoCeska niva Premium 180 g
¢ |iskové ofisky 50 g

¢ pistaciové ofisky 50 g

e sul

* pepf

Navod na pripravu:

Opeceme toustovy chléb a nahrubo ho rozmixujte v kuchynském robotu. Pfimichame zméklé maslo a utfeny
Cesnek.

Dortovou formu vylozime pecicim papirem a na dno namackame chlebovou hmotu.

Namocime platky zelatiny do studené vody a nechame ji chvili nabobtnat. Poté ji prelijeme horkou smetanou
a nechame Zelatinu rozpustit.

Jiho¢eské pomazankové a Jiho€eskou nivu proSlehame s Zelatinou dohladka. Pfidame sul, pepf a najemno
nasekané ofiSky. Pfipadné pfidame i najemno nasekané Svestky.

Syrovou smés vlijeme na vychladly chlebovy korpus do dortové formy.




