Pecéené brambory plnéné
syrem Romadur

@ 15 minut narocnost @@OO

Ten pohled na roztékajici se Romaduru na opékanych
bramborech. Vystihli bychom to jednim slovem. Mfam!

Ingredience

2 baleni Romaduru
¢ 1 svazek jarni cibulky

¢ 1 paprikova klobasa

2 velké brambory

* 1 svazek paZitky

Navod na pripravu:

Brambory omyjeme a uvafime ve slupce do mékka. Mezitim si nastrouhame Romadur od Madety, nakrajime
na kosticky klobasu a jarni cibulku na tenka kole¢ka. Poté rozkrojime uvarené brambory naptl a vydlabeme.
Vnitfek brambor smichame s Romadurem, klobasou a jarni cibulkou a vydlabané brambory smési naplnime.

Peeme v troubé na 180 °C cca 5 minut. Posypeme nasekanou pazitkou a podavame.




