Livance s vanilkovym
Lipankem

@ 15 minut narocnost @@OO

Chcete vasim malym andilkim skvéle odstartovat den?

JihoCeské maminky maji tajnou snidafiovou “zbran”.

Ingredience

¢ 130 g Lipanek vanilka

¢ 1 hrnek hladké mouky

* 1 vejce

* 0,5 IZiCky kypficiho prasku do peciva
* 1 |Zice cukru

¢ 0,5 hrnku mléka

e 2 lzicky oleje

* marmelada dle chuti

* pistaciové ofisky

¢ Cerstvé ovoce

Navod na pripravu:

Od Zloutku oddélime bilek a z bilku vySlehame snih. Zloutek s cukrem rozmichame v mléce. Hladkou mouku
spole¢né s praskem do peciva vmichavame po troskach do mléka s Zloutkem.

Pokud bude tésto moc husté, pfidame troSku miéka. Tésto ale nesmi byt pfiliS Fidké jako na palacinky. Poté
pfidame olej. Nakonec opatrné vmichame snih uslehany z bilku. Smazime na sucho dozlatova. Livance potirame

vanilkovym Lipankem a marmeladou. Posypeme rozdrcenymi pistaciovymi ofisky, Cerstvym ovocem a podavame

)




