Lipankav nepeceny
piskotovy dort s lesnim
ovocem

@ 10 minut narocnost @O OO

Lipanek smetanovy ma skvélou, jemnou chut, ze které

nic nevycnivd — skvéle setak snoubi s ohromnym

mnozstvim dalSich pfisad. Treba s Cerstvym ovocem
a piskoty :)

Ingredience

* 520 g Lipanka smetanového

¢ 1-2 sacky vanilkového cukru (dle chuti)

¢ 1 baleni piskotl

¢ jable¢ny dzus

* mix ofecht (vlaSské, pekanové, pistacie...)

¢ Cerstvé lesni ovoce (jahody, maliny, ostruziny, boravky)
¢ dortova forma

¢ pecici papir

* mata na ozdobeni

Navod na pripravu:

Dortovou formu vyloZime pedicim papirem. Na dno vyskladame piskoty rovnou stranou dol(i. Okraje formy
vyskladame piskoty pfes sebe rovnou stranou dovnitf. Pokapeme jableCnym dZzusem. Smetanového Lipanka
smichame s vanilkovym cukrem a potfeme jednou tfetinou prvni vrstvu piSkotl. Posypeme lesnim ovocem,
poklademe piSkoty, pokapeme jable€nym dZusem a opét potfeme Lipankem. Tak pokracujeme v dalSich vrstvach,

az skon&ime vrstvou Lipanka. Nakonec posypeme lesnim ovocem, rozdrcenymi ofechy a dame nejlépe pfes noc

do lednice ztuhnout. Ozdobime matou a podavame :)




