Bramborové chipsy
a mrkvicky s premium
nivovym dipem

@ 15 minut narocnost @ @O O

Cas pedéené zeleniny je tu! Pokud jste i milovniky nasi

JihoCeské nivy, musite tuto pochoutku vyzkouSet.

Ingredience

100 g JihoCeska niva Premium

¢ 180 g JihoCeska zakysana smetana

* 6 ks malych mrkvicek

* 4-6 vétSich brambor

¢ 1 strouzek Cesneku

¢ hrst Cerstvych bylinek (petrZzelka, pazitka...)
* olej

e sul

* pepf

Navod na pripravu:

Mrkvi¢ky oloupeme, brambory se slupkou ocistime a nakrajime na tenka kolecka. Bylinky nasekame najemno
a Cast smichame v misce s trochou oleje a soli. Brambory a mrkvi¢ky potfeme olejem s bylinkami a dame
na plech. Pe¢eme na 180 °C dozlatova. Druhou &ast bylinek smichame s Jiho€eskou zakysanou smetanou,

nastrouhanou Jiho€eskou nivou Premium, prolisovanym strouzkem &esneku, soli, pepfem a zbytkem bylinek.

Pecené bramborové chipsy a mrkvi¢ky podavame jesté teplé s Cesnekovym dipem s Jiho&eskou nivou Premium.
Dobrou chut! :)




