Zapecena brambora
s Romadurem

@ 30 minut narocnost @@OO

Odér Romaduru aktomu viné pecenych brambor

s jarni cibulkou. To si "poSmakneme".

Ingredience

2 velké brambory

200 g Romadur

jarni cibulka

klobasa dle chuti

chilli papri¢ka
e sul

* pepf

Navod na pripravu:

Brambory omyjeme a uvafime ve slupce do mékka. Uvafenou bramboru rozptlime a vydlabeme vnitfek. Klobasu,
jarni cibulku a chilli papri¢ku nakrajime na tenka kole€ka a smichame s vydlabanou bramborou, soli, pepfem
a nahrubo nastrouhanym Romadurem. Bramboru naplnime pfipravenou smési a peeme na 180 °C cca 15 minut.

Po upeceni posypeme Cerstvou jarni cibulkou, chilli paprickou a podavame :)




