Hamburger s trhanym
veprovym masem
a Tylzskym syrem

(O 2,5 hodiny narotnost @@ @O

Trhané maso co sejen rozplyva najazyku doplnéné

lahodnym TylZskym syrem. Nezname lepSi kombinaci

do hamburgeru.

Ingredience

¢ 600 g veprové plece

e sul

* pepf

¢ BBQ omacka

* 4 hamburgerové housky
¢ salat

¢ Cervené zeli

* majonéza

¢ Cervena cibule

e Tylzsky syr od Madety

1 1zice JihoCeského masla od Madety

Navod na pripravu:

Veprové maso ze vSech stran osolime a opepfime. Celé maso dame na cca 30 minut zatahnout do pfedem
predehfaté trouby na 220 °C. Poté snizime teplotu na 160 °C, pfikryjeme alobalem nebo dame do peciciho sacku
a peceme dalSi cca 2 hodiny do mékka.

Upecené maso pomoci dvou vidli¢ek roztrhame na vlakna, smichame s BBQ omackou a je$té na chvili vratime
do trouby prohfat. Ochutname a pfipadné dochutime.

Na panvicce rozehfejeme Jihogeské maslo a rozkrojené hamburgerové housky z obou stran opeéeme. Opecené
housky potfeme majonézou, na kterou polozime salat, na krouzky pokrajenou ¢ervenou cibuli, teplé trhané maso,

platek Tylzského syra, Cervené zeli a pfiklopime druhou ¢asti housky. Mizeme podavat! :)




