Pizza s Madelandem
a ajvarem a cottage

@ 30 minut narocnost @@OO

Pizzu se Sunkou a syrem umi kazdy, co zkusit néco
nového? Doplite na§ Madeland cottagem a ajvarem,

zaZitek bude jedine¢ny.

Ingredience

Pizza tésto:

250 ml vlazné vody

30 g drozdi

e 2 |Zice svétlé pivo

400 g hladké mouky

3 Izice olivovy olej

e sl

Na tésto:

¢ 100 g Madeland
¢ 150 g Cottage

¢ Cerné olivy

¢ Cervena cibule
* ajvar

e tymian

¢ olivovy olej

Navod na pripravu:

V mise smichame vodu, 1 IZici oleje, pivo, nadrobené drozdi, IZi€ku soli a po IZicich pomalu pfidavame mouku.
Idealné elektrickym hnétalem vypracujeme pevné tésto. Pfikryjeme folii a nechame nejlépe pfes noc vykynout

v lednici. Cesnek nakrajime na platky, cibuli na kolecka a olivy rozkrojime napul. Tésto rozdélime na dvé &asti

a postupné vypracujeme dvé tenké pizzy. My zvolili hranaty tvar :). Placky polozime na plech vylozeny pecicim
papirem a potfeme zbylym olejem a vétSi ¢asti ajvaru. Oblozime Madelandem, olivami, ¢ervenou cibuli

a posypeme tymianem. Pe¢eme v troubé na 200 °C cca 15 — 20 minut, dokud nezezlatnou okraje. Hotovou pizzu

potfeme Cottagem a zbylym ajvarem.
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