Pikantni tagliatelle
s Jihoceskou nivou

@ 15 minut narocnost @@OO

Spojeni téstovin a plisfiového syra zna asi kazdy jeho
milovnik. Nevahejte ochutnat i nas recept.

Ingredience

¢ tagliatelle

¢ chilli papri¢ky

¢ Cesnek

¢ JihoCeska niva porce 100 g
¢ Cerné olivy

* maslo

¢ olivovy olej

Navod na pripravu:

Na rozpusténém masle zlehka osmazime na platky nakrajeny ¢esnek, chilli papricky a pokrajené &erné olivy.
Po chvilce pfidame do panve i uvafené a osolené téstoviny. VSe peclivé zamichame a pfidame nahrubo

nakrajenou Jiho¢eskou nivu, kterou nechame roztéct. VSe servirujeme na talif, ktery dozdobime zbylymi

paprickami, bylinkami a syrem. Na zavér dle chuti zakapneme panenskym olivovym olejem.




