Domaci pizza s Madelandem

(O 30 minut + kynuti difficulty @@@O

Pizza z listového tésta je fajn, ale ta prava domaci musi
kynout. Souhlasite? Pokud ano, nevahejte vyzkousSet

nas recept.

Ingredience

¢ 200 g syru Madeland

¢ 100 g Sunky dle vybéru
¢ 5 g suSeného drozdi

¢ Spetka cukru

¢ 250 g hladké mouky

* 1 lzi¢ka soli

¢ 150 ml vlazné vody

* 250 ml JihoCeské smetany ke Slehani 33%
¢ 1 strouzek Eesneku

* 1 baleni mozzarelly

* pepf

¢ Cerstva bazalka na ozdobeni

Instructions for preparation:

V mise smichame mouku s cukrem, susenym drozdim a soli. Postupné pfidavame vlaznou vodu

a propracovavame, az vznikne krasné meékkeé teplé tésto.

Zasypeme lehce moukou, zakryjeme utérkou a nechame kynout. Mezitim si pfipravime smetanovy zaklad.

Do misy nalijeme JihoCeskou smetanu ke Slehani, pfidame na kostiCky nakrajenou mozzarellu, rozdrceny
strouZek Eesneku a rozmixujeme, az vznikne hustd hmota. Po vykynuti si tésto rozdélime na 2 ¢4sti a z kazdé
vypracujeme tenkou placku. Vytvofenou placku pomaZzeme smetanovym zakladem a poklademe platky

Madelandu a Sunky. PeCeme v pfedehfaté troubé na 230-250 °C cca 10-15 minut. Po upeceni opepfime,

ozdobime bazalkou a miizeme podavat :)




