Gnocchi s Jiho¢eskou nivou
a slaninou

(O 15 minut difficulty @@0O

Po vzoru naseho cottage. At uz jim fikate jakkoli, hlavni
je, ze vam chutnaji. Vyzkousejte je i s nasi Jihoceskou

nivou.

Ingredience

* 100 g syru JihoCeska niva

¢ 500 g gnocchi

¢ 200 g na kostic¢ky nakrajené slaniny

¢ 100 g JihoCeské zakysané smetany 11%
* susena rajCata

¢ pulka cibule

e sul

* pepf

¢ JihoCeské maslo

* olej

Instructions for preparation:

Gnocchi uvafime v osolené vodé dle navodu. Cibuli nakrajime najemno a slaninu na kosti¢ky. Polovinu slaniny
opeceme dozlatova na rozehraté panvi s olejem. V hrnci rozehfejeme kousek Jiho¢eského masla, na kterém
usmazime cibulku a druhou polovinu slaniny dozlatova. Poté pfidame uvafené noky, na kosti¢ky nakrajenou

JihoCeskou nivu, osolime, opepfime, pfilijeme Jihoeskou zakysanou smetanu a suSena rajCata. Jesté chuvili

povafime a mame hotovo. Na talifi posypeme osmazenou slaninou a miizeme podavat :)




