Pecena veprova zebirka
se syrem Moravsky bochnik

(© 90 minut naroénost 0000 :

Vime, ze bychom se méli zaméfovat predevsim
na mlé¢né vyrobky, ale ty mohou skvéle doplfiovat

masové pokrmy, pfesvédcte se sami.

Ingredience

100 g syra Moravsky bochnik

400 g veprova Zebirka

Coleslaw

¢ Cesnekova bageta

petrzelka

Marinada:

¢ 1 IZice sojové omacky

pul 1zice soli

* pul Izice pepfe

1 1Zice olivového oleje

1 IZzice medu

Navod na pripravu:

VSechny ingredience na marinadu smichame v malé misce. Na plech vylozeny pecicim papirem dame omyta
Zebra, potfeme marinadou a dame péct do pfedem vyhraté trouby na 180 °C na cca 1 hodinu. BEéhem peceni
otaCime a podlévame. Po upeceni posypeme petrZzelkou a servirujeme se syrem Moravsky bochnik, salatem

Coleslaw a ¢esnekovou bagetkou. Pfejeme dobrou chut!




