Zapecené nachos
s Tylzskym syrem
a guacamole

(O 15 minut difficulty @@0O

Guacamole de la cottage uz jist¢ znate. Co ho

vyzkouset s nachos a Tylzskym syrem?

Ingredience

100 g Tylzsky syr

* 150 g JihoCesky cottage
* 100 g smaZena slanina
* 1 baleni nachos

¢ 1 jalape??0s

¢ pulka limetky

¢ olivovy olej

¢ 1 avokado

* 1rajCe

* 1 maléa €ervena cibule nakrajena najemno
¢ 1 chilli papricka

e sul

* pepf

Instructions for preparation:

Na plech vylozeny pecdicim papirem dame nachos. Poklademe Tylzskym syrem, na kole€ka nakrajenymi
jalape?os a dame zapéct do trouby na cca 10 minut na 180 °C. Mezitim si pfipravime guacamole. Avokado
rozpllime, vydlabeme a v misce rozmackame spole¢né s rajéetem nakrajenym na malé kosticky a ¢ervenou

cibuli. Zakapneme olivovym olejem, osolime a opepfime. Pfed podavanim zakapneme limetkou. Zapeéené

nachos posypeme smazenou slaninou, JihoCeskym cottage a podavame! :)




