Bramboracky plnéné
Romadurem

(O 45 minut difficulty @@0O

Kfupavé nebo vlacné?  Jak  si bramboracky

vychutnavate nejradéji? My s Romadurem!

Ingredience

* 200 g syru Romadur od Madety
* 600 g brambor

e 2 vejce

¢ 2 strouzky Cesneku

* 4 jarni cibulky

¢ 2 polévkové Izice hladké mouky
e 1 lzi¢ka soli

* pepf

* 1 |ziCka majoranky

¢ olej na smazeni

Instructions for preparation:

Brambory oloupeme a nastrouhame. Pfidame vejce, prolisovany &esnek, na jemno nakrajenou jarni cibulku,
na malé kosti¢ky nakrajeny Romadur od Madety, mouku a promichame. Dochutime pepfem, soli a majorankou.

Bramboracky smazime na rozpaleném ohni z obou stran dozlatova. Poté posypeme jarni cibulkou a podavame :)




