Sneci s éokoladovou
pomazankou od Lipanka

@ 30 minut narocnost @@OO

Sneky se skofici zna snad kazdy. Je to takova
Silvestrovskd klasika. Letos provas mame maly tip

na oziveni tohoto klasického receptu.

Ingredience

¢ 150 g pomazanky Lipanek
* 1 ks listového tésta
* 1 vejce

¢ cukr se skofici

Navod na pripravu:

Listové tésto vyvalime na tenky plat, potfeme pomazankou Lipanek, zarolujeme a nakrajime na asi 1 cm silna

kolecka. Sneky vyskladame na plech vyloZeny peéicim papirem, potteme vy$lehanym vejcem a pedeme v troubé
predehraté na 180 °C asi 20 minut dozlatova. Hotové $neky posypeme cukrem se skofici a mizeme podavat :)




