Chleba ve vaji¢ku
se slaninou a syrem Lipanek

@ 15 minut narocnost @ OO O

Nejen nazimu to chce pofadnou teplou snidani.

VyzkouSejte tuto rychlovku se syrem Lipanek.

Ingredience

100 g platkového syra Lipanek
¢ 100 g slaniny

¢ 100 ml JihoCeského mléka
* 2 vejce

® 4 krajice chleba

¢ olej na smazeni

* pepf

e sul

e kecup

¢ fedkvicky

* hofc€ice na pomazani

* pazitka na posypani

Navod na pripravu:

Vejce rozklepneme do misky, osolime, opepfime, pfiddme 50 g nastrouhaného platkového syra Lipanek
a promichame. Slaninu ope¢eme na panvi do kfupava. Chleby vzdy z obou stran namocime ve vajecné smési

a ihned opékame na péanvi s trochou oleje dozlatova. Hotové chleby potfeme hof¢ici, ke€upem, ozdobime

fedkvickou a zbylym platkovym syrem Lipanek. Posypeme na jemno nasekanou pazitkou a mizeme podavat :)




