TycCinky z listového tésta
s Lipankem tradiénim

@ 30 minut narocnost @@OO

Zobani pro ty nejmensi nejen na Silvestrovky vecer? No

prece tyCinky s oblibenym Lipankem.

Ingredience

130 g Lipanek tradi¢ni vanilkovy

130 g Lipanek tradi¢ni kakaovy

2 baleni listového tésta
e cukr a skofice

* 1 vejce

Navod na pfipravu:

Jedno baleni listového tésta rozdélime na dvé Casti. Jednu €ast potfeme Lipankem tradi¢nim vanilkovym
a pfiklopime druhou nepotfenou Casti tésta. Rozkrajime na 1-2 cm silné prouzky, které uprostfed prekrojime,
potfeme vySlehanym vejcem a zakroutime. Vyskladame na plech vyloZeny pecicim papirem a peeme v troubé

predehraté na 180 °C asi 20 minut dozlatova. Totéz opakujeme s druhym balenim listového tésta a Lipankem

tradi¢nim kakaovym. Po upeceni posypeme cukrem se skofici a muzeme podavat.




