Palacinky z cervené repy
s Lipankem

@ 15 minut narocnost @@OO

Palacinky jsou oblibenou sladkou pochoutkou. Pokud je
milujete, ale s €ervenou fepou jste je jesté nezkouseli,

neotalejte. Stoji to za to :-).

Ingredience

¢ 150 g hladké mouky

* 400 ml miéka

* 1 vejce

¢ 3petka soli

* 50 g Jiho¢eského masla

¢ 130 g vanilkovy Lipanek tradi¢ni

¢ 130 g kakaovy Lipanek tradi¢ni

* 1 velka uvarena fepa

¢ hrst vlasskych ofechu a pistacii

¢ Cerstvé ovoce (broskve, jahody, borlvky...)

¢ datlovy sirup

Navod na pripravu:

Repu okrajime, umyjeme, nakrajime na kousky a uvafime ve vodé. Uvafenou fepu dame do mléka

a rozmixujeme. Pfidame rozSlehané vejce a postupné pfisypavame mouku, az vznikne tésto husté jako

na klasické palacinky. VySlehdme metlickou a nechame 15 minut odstat. Na panvi rozehfejeme Jihoceské maslo
a smazime. Hotové fepové palacinky natfeme kakaovym Lipankem tradiCnim, posypeme vlaSskymi ofechy

a zarolujeme. Ozdobime ¢erstvym ovocem, vanilkovym Lipankem tradi¢nim, posypeme pistaciemi, polijeme

datlovym sirupem a podavame :)




