Opeceny chleba s hribky,
Jiho€eskym cottagem
a gremolatou

(O 15 minut difficulty @@0O

Patfite mezi pfiznivce hub a Jihoceského cottage? Pak

je tento recept pravé pro vas :).

Ingredience

¢ 150 g JihoCeského cottage

¢ 500 g hfibkd (nebo Zampion()

¢ 3 Salotky

¢ 3 lzice olivového oleje

¢ 2 strouzky na drobno nakrajeného ¢esneku
¢ 5 |Zic bilého vina

* hrst nasekané hladkolisté petrzele
e sul

* pepf

¢ platky chleba

¢ 3 kiepelCi vejce

¢ 30 g Jiho¢eského masla

Gremolata:

1 strouzek najemno nasekaného ¢esneku

2 1zi€ky kdry z citronu

4 |Zice hladkolisté petrzele

hrst zelenych oliv

Instructions for preparation:

VSechny ingredience na gremolatu smichdme a dame uleZet do lednice. OCidténé houby nakrajime na platky.
Na oleji zpénime Salotku a Cesnek. Pfidame houby a chvili michdme. Podlijeme vinem, osolime, opepfime

a na silném plameni vafime, dokud se vino nevstfeba. Pak pfimichame petrzelku. Chleby ope¢eme, poklademe
smési z hfibk{, gremolatou a navrch dame JihoCesky cottage. Podavame s volskymi oky z kfepel€ich vajec

smazenymi na JihoCeském masle.
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