Grilovana zelenina
s rakletem

(O 15 minut difficulty @@0O

Rakletuj s Madetou a Madelandem. Tato zeleninovo

syrova pochoutka nadchne nejen milovniky Madelandu.

Ingredience

350 g brambor grenaille

¢ 50 g suSenych raj¢at

15 g kaparu

2 ks kyselé okurky

50 g masla

2 |1zice medu

2 Izice pInotuéné hofcice

1/2 1zi€ky soli

1/2 1ziCky pepre
Madeland platky 100g

Instructions for preparation:

Brambory uvafime ve slupce a nechame je vychladnout. Na panvi rozpustime maslo a orestujeme na ném
preplilené brambory. Jakmile zezlatnou, pfidame prekrajena susena rajcata, kyselé okurky a kapary. Necelou
minutu dal restujeme. Nasledné osolime, opepfime a pfidame med s hoicici. VSe opatrné promichame. Hotovou

pfilohu miZzeme zdobit jarni cibulkou. Na talifi ji pfelijeme rozpeé¢enym syrem Madeland.

Nevite, kde pofidit rakletovac? Mame pro vas TIP,



https://eshop.enderscz.cz/kategorie/gastro/vse-pro-syry-boska-/?utm_source=rakletujsmadetou_cz&utm_medium=recept&utm_campaign=2020_08_boska

