Bramborova kase
s grilovanym Romadurem
a s6jovou omackou

@ 15 minut narocnost @ @O O

Dopfejte si vydatny pokrm, ktery vas zasyti jisté

na nékolik hodin.

Ingredience

e 200 g Romaduru

¢ 500 g brambor

* 100 g JihoCeského masla
* 150 ml Jiho€eského mléka
e sul

¢ 100 g slaniny

¢ 50 ml vyvaru

* 1 Izice s6jové omacky

¢ 1 IZice medu

¢ olej na smazeni

Navod na pfipravu:

Oloupané a pokrajené brambory uvafime do mékka v osolené vodé. Vodu slijeme, pfidame 50 g JihoCeského
masla a zaSlehame ru¢né nebo pomoci Slehale. Poté pfiljeme mléko a vySlehame hladkou kasi. Dle chuti
osolime. Na pénvi rozehfejeme trochu oleje, na kterém osmazime slaninu do kfupava. Dame ji na talif

a do vypeku pfidame vyvar, maslo, séjovou omacku a med. Vafime, dokud omacka nezhoustne. Mezitim

nakrajime Romadur na platky a ogrilujeme. Podavame s bramborovou kasi, slaninou a omackou.




