Smazeny syr eidam
s varenym bramborem
a tatarkou

@ 15 minut narocnost @ @O O

Smazeny syr je milovanou ceskou klasikou.

S JihoCeskym Eidamem a JihoCeskym maslem bude

nepiekonatelny.

Ingredience

4 platky JihoCeského syru Eidam 30%
¢ hladka mouka

* 2 vejce

¢ 4 |zice JihoCeského mléka

¢ strouhanka

¢ 150 g Jiho&eského masla

* brambory

e sul

¢ tatarska omacka

Navod na pripravu:

Platky JihoCeského syru Eidam obalime nejprve v hladké mouce a vejci smichanymi s Jiho¢eskym mlékem,
nakonec pak ve strouhance. Cely proces opakujeme. Oloupeme si brambory, nakrajime na kosti¢ky a vafime
v osolené vodé do mékka. Na panvi rozehfejeme JihoCeské maslo a obaleny syr z obou stran smazime.

Podavame za tepla s uvafenymi bramborami a tatarskou omackou.




