Jahodovy dort s Jiho€eskym
jogurtem Nature

@ 30 minut narocnost @@OO

Lehky ovocny ajednoduse skvély. Tak budete
popisovat tento zakusek az ho ochutnate.

Ingredience

¢ 300 g JihoCeského jogurtu Nature

¢ 100 ml Jiho&eského mléka

e 2 Izice zelatiny

e 250 g Cerstvych jahod

* 4 |Zice cukru

® 200 ml JihoCeské smetany ke Slehani
* rybizova stava

* 1 baleni détskych piskotU

® ovocna zelatina

Navod na pripravu:

Dno i stény dortové formy vylozime piSkoty. Do vlazného Jiho€eského mléka namodime Zelatinu a nechadme ji
nabobtnat. V mise smichame Jiho&esky jogurt Nature, cukr, rozpusténou Zelatinu a asi polovinu €erstvych jahod.
Smés zjemnime uslehanou JihoCeskou smetanou ke Slehani, rozetfeme do dortové formy, prolozime piSkoty

a na povrch dortu ozdobné rozloZzime zbyvajici jahody. Z rybizové Stavy, kterou doplnime vodou na pfedepsané
mnozstvi a pfipadné je$té dochutime cukrem a citronovou stavou, uvaiime rosol. Nalijeme jej na ovoce a dort

ulozime do chladni¢ky ztuhnout a rozlezet.




