Bramborové knedliky
ve vajiCku s Blat’ackym
zlatem

@ 15 minut narocnost @ @O O

Knedliky s vajickem jedl alespofi jednou snad kazdy.

VylepSete je syrem Blatacké zlato, chutové buriky vam

podékuiji.

Ingredience

¢ 120 g Blatacke zlato

¢ 250 g bramborovych knedlikl
* 1 |Zice JihoCeského masla

* 4 vejce

¢ 1 Izice oleje

¢ suSena rajCata

¢ 4 |zice JihoCeského mléka

e sul

* pepf

Navod na pripravu:

Knedliky a suSena rajCata nakrajime na kostic¢ky. V panvi rozehfejeme JihoCeské maslo a knedliky opeceme
dozlatova. Poté pfidame suSena rajCata. Vejce, JihoCeské mléko a JihoCeskou smetanu smichame dohromady.
Lehce osolime, opepfime a vlijeme do panve. Dukladné promichame a opékame 5-10 minut. Poté podavame

s nastrouhanym syrem Blat'acké zlato. Dobrou chut! :)




