PiSkotovy dort s ovocem
a Lipankem

@ 30 minut narocnost @@OO

Nezameénitelna chut' Lipanka, k tomu ovoce a piSkoty?
Milovnici sladkého neodolaji.

Ingredience

Piskot:

1 ks vanilkovy cukr

* 2 ks vejce

2 |Zice polohrubé mouky

2 Izice cukru
¢ olej na vymazani formy

¢ kokos na vysypani formy

* 260 g Lipanek tradi¢ni
® cukr moucka dle chuti

¢ gerstvé ovoce ( jahody, borlivky, maliny.... )

Navod na pripravu:

Zloutky utfeme s cukrem do hladkého krému a poté pfiddme mouku. Bilky vySlehame do snéhu a po vys$lehani
pomalu zapracujeme do tésta na piSkot. Formu na dort vymazZeme olejem a vysypeme kokosem. Vylijeme dovnitf
tésto a pe¢eme dozlatova asi 10 minut. Po upe€eni nechame vychladnout a rozkrojime podélné na dvé ¢&asti.
Ovoce oplachneme a nakrajime na kosticky. Lipanka tradiéniho miZzeme cukr moucku dle chuti a promicha.

Na pulku piskotu namazeme 130 g Lipanka tradi¢niho, posypeme polovinou ovoce a pfiklopime druhou ¢asti
piSkotu. Ten natfeme zbylymi 130 g Lipanka tradi¢niho a posypeme ovocem. Nechame v lednice ztuhnout

a mizeme podavat :)




