Peceny ovocny kolaé |
s Tvarohovym Lipankem
a fiky ‘

@ 1 hodinu narocnost @ @O O

Jednoduché, rychlé a chutné. Co vic si prat, zvlasté

kdyZ neni €asu nazbyt.

Ingredience

* 100 g mouckového cukru
* 1 vejce

¢ kira z jednoho citronu

* 1/2 vanilkového cukru

¢ 100 ml oleje

¢ 3petka soli

e 200 ml vody

e 1/2 prasku do peciva

e 250 g polohrubé mouky
¢ 300 g Cerstvych fiki

¢ hrst nasekanych mandli
¢ mouckovy cukr na posypani
* mata na ozdobeni

¢ Lipanek Tvarohovy vanilka 130 g

Navod na pripravu:

Z bilku a $petky soli uslehame snih. Zloutek, citronovou kdru a 2 1Zzice vody prodlehame s cukrem a vanilkovym
cukrem. Pfidame olej, mouku, pradek do pediva, zbytek vody a vSe smichame dohromady. Nakonec pomalu
vmichame uslehany snih. Pecici formu si vylozime papirem na peceni a tésto do ni vlijeme. Potfeme Lipankem
tvarohovym. Fiky oplachneme a nakrajime na tenké mésicky. Madle nasekame na jemno. Fiky a mandle
vyskladame na kolac a peCeme v predehfaté troubé na 180°C cca 40 minut. Po upeceni nechame vychladnout.

Po vychladnuti vyndame z formy, posypeme mouckovym cukrem, ozdobime matou a podavame :)




