Sateéky z listového tésta
s ovocem a Lipankem
Tvarohovym

(O 30 minut difficulty @@0O

Pecivo na rano, kdy neni €as tvofit naro¢nou snidani, si

muzete pfipravit den pfedem a samy.

Ingredience

1 baleni listového tésta

260 g Lipanka tvarohového

1 vanilkovy cukr
* 1 vejce na potfeni

¢ Cerstvé ovoce

Instructions for preparation:

Troubu pfedehfejeme na 180 °C, Lipanka tvarohového smichame s vanilkovym cukrem. Ovoce oplachneme
a nakrajime na menSi kousky. Tésto rozdélime na &tvercové platky a tvarohovou smés plnime do stfedu. Lehce

poklademe ovocem a spojujeme pres sebe protilehlé rohy. Hotové Satecky potfeme vejcem a peCeme

v predehraté troubé na 180 °C cca 15 minut.




